Salami-raviolikeitto

Aineet: 4 annosta
* 100 g salamimakkaraa
* 1-2 kpl valkosipulin kynsia
* 1,2 | kanalienta (kuutio + vetta)
* noin 200 g tuoreita juustoravioleja
* 1 tlk (400 g) herneita
* 1 tlk (400 g) tomaattimurskaa
* 1 rkl sinappia
* 1 tl oreganoa
* 1/5 tl mustapippuria
* 200 g tuoreita pinaatinlehtia
*1-2 dl parmesaania

Valmistus: Suikaloi makkara ja kuumenna sitd suuressa keittokattilassa.
Purista valkosipulin kynsi kattilaan, lisdéa kanaliemi ja kiehauta. Lisaa raviolit, kikherneet ilman lienta,
tomaattimurska, sinappi ja mausteet. Kiehauta noin 5 minuuttia. Lisé& pinaatinlehdet, joita ei tarvitse
ryopéaté etukateen. Kiehauta.

Tarjoa keiton kanssa parmesaania ja mielellaan italialaistyyppista leipaa.
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