Tonnikalakastike pastalle

Aineet: sipuli
pari valkosipulin kyntta
oliividljya
1 télkki tomaattimurskaa
2 tolkkia veteen sailottyd tonnikalaa
kalaliemikuutio (tai vastaava maara kalafondia)
rouhaus mustapippuria
runsaasti basilikaa
2 dl ruokakermaa
parmesaania

Valmistus: Hienonna sipuli ja valkosipuli ja kuullota niitd hetken aikaa 6ljyssa pannulla. Lisaa tomaattimurska. Valuta
tonnikala ja lisda se pannulle yhdessa kalaliemikuution ja mausteiden kanssa. Hauduta noin kymmenen

minuuttia. Lisda lopuksi kerma. Sekoita kastike keitetyn pastan joukkoon ja raasta paélle parmesaania.
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