Suklaatryffelit

Aineet: 1,25 dl kermaa
150 g tummaa suklaata
50 g voita
25 g glukoosia (apteekista)
Pinnalle: kaakaojauhetta
paahdettua pahkina- tai mantelirouhetta

Valmistus: Kiehauta kerma ja glukoosi
Pilko suklaa
Kaada kuuma kerma vahitellen suklaapalojen paalle
Sekoita tasaiseksi
Lis&é joukkoon vahitellen voi nokareina, kun lampétila on n. +35 C (kadenlampoinen)
Siirré astia viiledan
Muotoile massasta palloja
Pyorita ne siivildidyssa kaakaojauheessa seka pahkina- tai mantelirouheessa

Sailyta viiledssa
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