Suklaasuukot (n. 40 kpl)

Aineet: 4 dl pélysokeria
1dl vetta
% 1l etikkaa
3-4 tippaa piparminttudljya
50 g tummaa suklaata

Valmistus:

1. Keita sokeria, vetta ja etikkaa pienessa kattilassa, kunnes pisara hieman jaéhtynytta lienta tuntuu
venyvan lankamaisia rihmoina sormien valissa.

2. Kaada liemi kulhoon, lisaa piparminttudljy ja sekoita haarukalla sakeaksi.

3. Levitéd massa nokareiksi leivinpaperille. Jos se kovettuu kesken tyon, saat sen notkeaksi kuumassa
vesihauteessa.

4. Anna nokareiden kovettua.

5. Sulata suklaa vesihauteessa ja pane pisara sulaa suklaata jokaisen minttunapin pinnalle.

6. Pakkaa kovettuneet makeiset tiiviiseen tolkkiin.
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