Joulukinkku2

Aineet: Kinkku

Valmistus: Leikkaa paistopussin ylin kulma auki. Tydnna paistimittari kinkun paksuimpaan kohtaan, mutta ei luuhun
asti. Paista noin 110 asteessa. Jos haluat kinkusta mehevahkdn, se kannattaa ottaa uunista 75-asteisena.
Lampétila saa nousta 80 asteeseen, jos pidat ylikypsan kinkun mausta. Ennen kuorrutusta kinkun on syyta
antaa levata ja jaahtya muutama tunti.
Kuorrutus:
Kuori kamara ja rasva pois ja sivele pinta sinapilla. Ripottele paalle hapankorppuraastetta ja ruskista

kuorrutusta noin kymmenen minuutin ajan noin 225-250 asteen [Aammossa.
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