Karjalanpiirakka

Aineet: Kuori:
2 dl kylmaa vetta
2 tl suolaa
51/2 dl sihtiruisjauhoja
Tayte:
5 dl vetta
3 dl riisia
1 | maitoa
1 % tl suolaa

Valmistus: Keité taytteeksi riisipuuro. Sekoita kiehuvaan veteen riisi ja keitd kunnes vesi on imeytynyt eli 7-10
minuuttia. Lisé& maito ja anna puuron kiehua hiljalleen valilla sekoittaen noin 30 minuuttia. Mausta valmis
puuro suolalla. Sekoita kasin vedestd, suolasta ja jauhoista kuoritaikina. Leivo taikina pitkaksi potkoksi ja
jaa se 25 palaan.

Pyoritd palat palloiksi. Litistéa ne kédella painaen litteiksi ja pane tyépdydalle muovin alle, Kaaviloi
piirakkapulikalla taikinapalat ohuiksi pyoraksi piirakankuoriksi kayttden apuna jauhoja. Pinoa ne tydpoydalle
ja ripottele valiin jauhoja, peitéd muovilla. Tayta piirakat puurolla ja kd&nna reunat rypyttden. Paista 300°:ssa
15-20 minuuttia. Kasta kypsét piirakat voi-maitoseoksessa ja kokoa kulhoon pehmeneméaén voipaperilla ja

linalla peittden. Tarjoa piirakat lampimind munavoin kanssa.
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