Aineet: Kuoritaikina:
2 dl vehnajauhoja
3 rkl dljya
4-5 rkl vetta
1/2 tl suolaa
Tayte:
2 dl pakasteherneita
2 rkl 6ljya
1 tl juustokuminaa (jeeraa)
1/2 tl punaista chilijauhetta
1 vihrea chilipalko
4 dl raakaa perunaa kuutioina
1/2 tl suolaa
Oljya keittdémiseen

Valmistus: 1. Valmista ensin kuoritaikina sekoittamalla kaikki aineet keskenaan. Vaivaa taikinaa kunnolla ja jata se
rauhoittumaaan 20 minuutiksi muovilla peitettyné.
2. Kiehauta mausteet 6ljyssa. Lisaa hienonnettu chili ja kuutioidut perunat seké sulaneet herneet.
Kypsenna miedolla lAmmdlla kunnes perunat ovat kuultavia. Mausta kevyesti suolalla. Jaahdyta hetki.
3. Jaa taikina kymmeneen osaan ja kauli osat ohuiksi, pyoreiksi kuoriksi. Nosta téytetta kullekin kuorelle,
muotoile puolikuun muotoisiksi ja ummista reunat huolellisesti.

4. Paista samosat molemmilta puolin 6ljyssa kauniin ruskeiksi.
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