Rapubruschetta

Aineet: 12 ravun pyrstoa
2 tomaattia
basilikaa
valkosipulia
oliividljya
suolaa, valkopippuria
4 viipaletta paahtoleipaa

Valmistus: 1. Kasta tomaatit kiehuvaan veteen ja poista niisté kuoret. Koverra tomaateista siemenet pois lusikalla.
Pilko tomaatit kuutioiksi.
2. Liséa pilkottu basilika ja kahdeksan paloiteltua ravun pyrstéd. Mausta oliivi6ljylla, suolalla ja
valkopippurilla. Anna maustua hetki.
3. Paahda paahtoleivat ja hiero niita valkosipulinkynnella.
4. Asettele rapu-tomaattiseos esimerkiksi pyérean muotin avulla paahtoleipéaviipaleen paalle. Koristele

lopuilla ravun pyrstoilla ja basilikan lehdilla. Tarjoa jokirapukeiton kanssa.
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