Keitetyt luumut

Aineet: 500 g luumuja
2 dl tavallista tai maustettua teeta
-1 dl sokeria
2 rkl sitruunamehua
1 kanelitanko

Valmistus: 1. Halkaise luumut ja poista samalla siemen.
2. Lisaa juomavahvuiseen teehen sokeri, sitruunamehu ja kanelitanko ja kuumenna kiehuvaksi.
3. Lisaa luumut ja keita kypsiksi. Anna jadhtya.

Tarjoa sellaisenaan tai jaatelon tai kermavaahdon kanssa.
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