Appelsiiniohukaiset

Aineet: 4 kpl kananmunaa
5 dl maitoa
5 dl ppelsiinimehua
5 dI vehnéjauhoja
2 tl suolaa
Y4 dl sokeria
Kanelikermavaahto:
2 dl kuohukermaa
1 tl kanelia
4 tl sokeria

Valmistus: Vatkaa munat maito ja mehu sekaisin kierrevatkaimella.
Lisda vehnéjauhot ja sekoita tasaiseksi.
Mausta taikina suolalla ja sokerilla.
Anna taikinan turvota noin 30 minuuttia.
Paista letut paistinpannulla ja kdyta paistamiseen uvoita tai 6ljyd. Tarjoa kanelikermavaahdon kanssa.
Kanelikermavaahto:

Vatkaa kerma kuohkeaksi vaahdoksi ja mausta vaahto kanelilla ja sokerilla.
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