Paistettua inkivaariporsasta sienten kera - Mu Phat King

Aineet: 300 g porsaan suikalelihaa
2 rkl inkivaaria ohuiksi siivutettuna
3 rkl kuivattuja sienia tai n. 100 g siitakesienia
2 chilia suikaloituna
1 sipuli
4-6 valkosipulinkynttd murskattuna
2 ruohosipulinvartta, péatkittyna 4 sentin mittaisiksi
2 rkl korianterin lehti&
1 rkl osterikastiketta
2 rkl soijakastiketta
1 tl ruskeaa sokeria
3 rkl ruokadljya

Valmistus: 1. Paista valkosipuli ja sipuli 6ljyssé kullanruskeaksi. Lis&a inkivaéari, soijakastike, osterikastike seka sokeri.
Anna tekeytyd muutama minuutti.
2. Liséa porsaansuikaleet. Anna paistua kypsaksi.
3. Liséa sienet, ruohosipuli seké chili. Kypsytéa 3-5 minuuttia.

4. Tarjoile keitetyn riisin kera.
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