Kanaa Vihreassa Curryssa - Kaeng Khiaw Waan Kai

Aineet: 350 g kanansiipia
6 dl kookosmaitoa
200 g munakoisoa
5 kaffirlimen lehtea
4 dl kanalienta
2 dl basilikanlehtia
1 rkl kalakastiketta
1 rkl ruskeaa sokeria
5 tuoretta vihreda ja punaista chilia suikaleina
2 rkl vihreda currytahnaa
3 rkl ruokadljya

Valmistus: 1. Paista pikaisesti currytahna tilkassa 6ljya puolikuumalla syvalla pannulla. Liséda kanankoivet, chili ja limen
lehdet. Lisda kookosmaito, kalakastike ja sokeri.
2. Kiehuta hetki. Pienennéa lamp64a ja anna kastikkeen vetéytya ja sakeutua.
3. Lisaa tarvittava maara kanalienta halutun paksuuden saavuttamiseksi. Keita kunnes kana on kypsaa.
Lis&a viela kanalientd, jos on tarpeen.
4. Lisda munakoiso. Varo keittamasta niita liikaa, silla munakoison tulisi
sailya kiinteana.
5. Sekoita kastikkeeseen osa basilikanlehdista.

6. Annostele kulhoihin ja koristele lopuilla basilikanlehdilla.
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