Taivaalliset taatelikonvehdit

Aineet: 1 ps taateleita
1 dl manteleita
1 dl sokeria
noin 1 1/2 rkl vetta tai manteli-likooria
1 ps tummaa tai vaaleaa minutblock-suklaata

Valmistus: Mittaa mantelit, sokeri ja 1 rkl vetta tai mantelilikooria tehosekoittimeen. Hienonna mahdollisimman
tasaiseksi, notkeaksi seokseksi. Liséa loppu neste tarvittaessa. Pyoritd mantelimassasta tanko ja jaa se
taateleiden lukuméaaran mukaan paloiksi. Pyorita palat soikeiksi. Tayta taatelit mantelimassalla.

Sulata suklaa mikroaaltouunissa pakkausohjeen mukaan. Pursota suklaaraitoja tai kuvioita taateleiden
paalle. Sailytd taatelit tiiviissa rasiassa jadkaapissa. Ne sailyvat parikin viikkoa, mutta maistuvat

parhaimmilta tuoreina ja huoneenlampdisina.
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