Savuporokeitto

Aineet: 5 porkkanaa
pala juuriselleria
1 palsternakka
1 pieni purjo
2 rki 6ljya
11 vettd
1 laakerinlehti
1/2 tl suolaa
1/2 tl timjamia
1/2 tl mustapippuria
1 pkt Koskenlaskija-juustoa
1 pkt poron kylmasavupaistia
tuoretta persiljaa

Valmistus: Kuori ja raasta juurekset monitoimikoneella karkeaksi raasteeksi tai leikkaa ne pieniksi kuutioiksi. Hienonna
purjo. Kuullota kasviksia 6ljyssé noin viisi minuuttia. Lisaa vesi ja mausteet. Keita kasviksia kannen alla
noin 15 minuuttia, kunnes ne ovat kypsia. Poista laakerinlehti ja soseuta kasvikset. Lisaa joukkoon
paloiteltu juusto. Kuumenna keittoa, kunnes juusto sulaa. Lisaa lopuksi kuutioitu poro ja hienonnettu

persilja. (J&t& osa porosta ja persiljasta koristeeksi keiton pinnalle.) Tarjoa liséksi tuoretta leipaa.
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