Paistetut kesé-kurpitsaviipaleet

Aineet: 1 kg kesékurpitsaa
suolaa, pippuria
vehnéjauhoja
tarpeen mukaan oliividljya paistamiseen

Valmistus: Leikkaa kesakurpitsat poikittain tai pitkittdin ohuiksi viipaleiksi. Mausta viipaleet suolalla ja pippurilla ja
kaantele ne vehnajauhoissa. Kuumenna oliividljya pannussa ja paista kesakurpitsaviipaleet kauniin
ruskeiksi molemmilta puolilta. Kuivaa liika 6ljy talouspaperiin . Tarjoa paistetut kesékurpitsanviipaleet

kuumina sellaisinaan, peruna-valkosipulisoseen kanssa tai grillattujen porsaankyljysten lisdkkeena.
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