Sharon-salaatti

Aineet: 8 sharonhedelmaa
sokeria
sitruunamelissaa
Cointreau-likooria

Valmistus: Valitse todella kypsi&, mehukkaita sharoneita. Leikkaa ne viipaleiksi, lisda sokeria ja silputtua
sitruunamelissaa ja anna marinoitua yon yli omassa mehussaan jaakaapissa.
Tee tuorekastike mehulingossa néin: silppua sharoneita linkoon ja aja ne kastikkeeksi. Liséaa sokeria ja
Cointreau-likdoria.

Asettele sharonlohkot lauteselle, viereen omenasorbettia.Koristele tuoreella sharonkastikkeella.
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