Kanatéaytteiset burritot

Aineet: 1 annos tortilloja
Tayte:
2 sipulia
3-4 broilerin rintaleiketta
oljya
1 tlk tomaattimurskaa
1 pussi tacomaustetta
Liséksi:
Salaattia, oliiveja, guacamolea
Valmistus: Kuori ja hienonna sipulit. Poista broilerinpaloista luut ja nahka ja paloittele liha.

Kuumenna 06ljy ja ruskista sipulit ja broilerinpalat kevyesti. Kaada pannuun tomaattimurska ja lisda
tacomauste. Hauduta miedolla lammolla noin 15 minuuttia.
Levitd kunkin tortillan paalle kanatéaytetta ja lisaksi suikaloitua salaattia, oliivaja ja guocamolea.

Kaari rullalle.
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