Marinoidut valkosipulinkynnet

Aineet: 8-10 valkosipulia
Liemi:
3 dl vetta
1 dl punaviinia ta punaviinietikkaa
3/4 dl sokeria
2 tl suolaa
2 laakerinlehtea
3-5 maustepippuria
3-5 valkopippuria

Valmistus: Poista valkosipulin uloin kuori ja irrottele kynnet. Kynsia ei tarvitse kuoria, sillé niista irtoaa kuori helposti
keittamisen jalkeen.
Kiehauta liemen aineet. Lisaa valkosipulinkynnet ja keita hiljaa 5-7 minuuttia. Anna jaahtya liemessaan.
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