Curryperunat

Aineet: -
300 g kuorittuja perunoita
1% rki 6ljya
2-4 1l currya (tai enemman)
2 dl kanalienta
% tl suolaa
1/4 tl makusuolaa
1 tl oljya

Valmistus: Leikkaa perunat samalla tavoin kuin ranskanperunoita varten. Pane ne hetkeksi kylmaan veteen likoon ja
valuta. Kuumenna 1%z rkl 6ljya suuressa paistinpannussa ja lisda curry. Sekoita hetki, lisdd perunat ja
kaantele niitéd 30 sekunnin ajan.

Lisda 1% dl kanalient& ja kiehauta, aseta kansi paalle ja vahenna l[amp6a. Keitéa n. 10 min. tai kunnes
perunat tuntuvat riisipuikolla painaessa pehmeilta.
Lisda lampoa seka suola, makusuola ja % dl kanalienté ja keité edelleen 4-5 min. ilman kantta. Kun lienta

on jaljella n. %2 dl, lisda 1 tl 6ljya, sekoita kerran ja kaada tarjoiluvadille. Tarjoile heti.
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