Sienet soijakastikkeessa

Aineet: 25 kuivattua kiinalaista sienta
2 rki 6ljya
Mausteet
2 rkl soijakastiketta
1 rkl kuivaa sherrya
1 rkl sokeria
1% dl vetta tai sienien liotusvetta

Valmistus: Liota kuivattuja sienid kuumassa vedessa ainakin 20 min. ja leikkaa niista kovat osat pois. Séasta
liotusvesi. Kuumenna 6ljy suuressa paistinpannussa ja paista sienia koko ajan sekoittaen 3 min. Lisaa

mausteet ja keita hiljaa ilman kantta 25 min. Tarjoa heti tai jAdhtyneena.
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