Juusto-kinkkukastike

Aineet: -
400g pizza-kinkkusuikaleita
2dl soijajauhoja
150g aurajuustoa
150g pizzajuustoraastetta, emmentalia tms
3rkl vehnajauhoja
1dl oljya
600g pastaa
vetta

Valmistus: Laita pastan vesi kiehumaan, ja lisda n. 1rkl dljya. Téalla valin voit tehd& edellakuvatut asiat. Muista
kuitenkin lisata pasta, kun vesi kiehuu.
Sekoita soijajauhot n. 1,5 litraan vettd. Kuumenna loput 6ljyt kattilassa tai korkealla paistinpannulla. Vatkaa
puulastan avulla jauhot 6ljyn sekaan niin, ettd seos on tasainen.
Lis&é vahitellen soijajauhoja koko ajan vatkaten, ettei paakkuja pddse muodostumaan. Kun seos ei enda
yritad paakkuuntua, voit vahentaa sekoittamista. Kun kaikki soija-vesi on sekoitettu joukkoon, anna seoksen
kiehahtaa.
Sekoita tdman jalkeen joukkoon aurajuusto sek& muu juusto joko raasteena tai pienina palasina.
Kuumenna koko ajan sekoittaen, kunnes seos on tasainen.

Sekoita joukkoon vield kinkkusuikaleet, ja tarjoile pastan kanssa.
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