Lohipallot

Aineet: Sushi-riisi:
3 dI puuro- tai sushiriisia
15 | vetta
2-3 rkl riisiviinietikkaa tai omenaviinietikkaa
1-2 rkl sokeria
1 tl suola
Lohipallot:
150 g Pirkka-kylméasavukirjolohta
% annosta keitettya sushi-riisia

Valmistus: Huuhdo riisi hyvin ja pane se kylmaan veteen. Kuumenna ja keitd ilman kantta runsaat 10 minuuttia,
kunnes neste on haihtunut ja imeytynyt riisiin. Pane kansi p&élle ja kytke [d&mpd pois. Hauduta riisié kantta
nostamatta miedolla lammélla vield noin 10 minuuttia. Anna riisin vahan jadhtya. Sekoita viinietikka, sokeri
ja suola keskenéan ja lisaa riisin joukkoon.

Pane ohuen lohiviipaleen péaélle noin ruokalusikallinen sushi-riisid. Nosta lohiviipaleen reunat riisin peitoksi
ja muotoile pieneksi palloksi. Kaari pallot kelmuun ja nosta jaékaappiin tarjoiluun saakka. Dippaa lohipalloja

soijaan ja nauti.
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