Korma

Aineet: 400 g kalkkunan tai kanansuikaleita
1 pieni sipuli
2 valkosipulinkynttd (muserrettuna)
1/2 tl punaista chilipippuria
1/2 tl inkivaarin juurta (raastettuna)
1/2 tl jauhettua mustaa kuminaa
tai 1 tl jeeraa (juustokuminaa)
ripaus kanelia
1/2 tl suolaa
2 rkl 6ljya
(2 dl kermaa tai vetta)
Lisuke:
2 isoa sipulia
2 parsakaalta
2 varsisellerin vartta
kesékurpitsaa
Paistamiseen:
4 rkl 6ljya
maustepaprikaa
1/2 tl mustapippuria
1/2 tl currya

Valmistus: Sekoita mausteet ja pydrité lihasuikaleita siind. Anna maustua puoli tuntia.Kypsenna suikaleet kuumassa
Oljyssa, sipulin kera (n. 20 min.)Lisaa kerma, anna kypsya viela 5 min.
Lisuke: Kuori ja paloittele sipulit. Paloittele parsakaali ja varsiselleri. Kuumenna 6ljy ja mausteet pannussa
ja kypsenna kasvikset siind kannen alla.

Tarjoa riisin kera.
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