Chapatileipa

Aineet: 1/2 | grahamjauhoja (tai kokojyvavehngjauhoja)
1-1,5 dl vetta
suolaa
1rkl voita tai 6ljya

Valmistus: Tee jauhoista ja vedesta 16ysahkd taikina. Alusta se hyvin, peitd kelmulla noin tunniksi. Kauli 15-25 cm
kokoisia ohuita, pyoreita leipia jauhotetulla poydalla.
Paista ne kuumalla 6ljytylla paistinpannulla molemmilta puolilta. Kun leipa on melkein kypsa, kaénna se
viela kerran.

K&éari valmiit leivat liinaan ja folioon lampimina.
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