Aineet: 3 munaa
1 tl suolaa
4-4 v dl vehnajauhoja
3/4 dl vetta
Keittdmiseen:
3| vettad
2 tl suolaa
2 rkl 6ljya
Lammittamiseen:
1% | vetta
1 tl suolaa

Valmistus: Sekoita munat ja suola keskenadan. Lisaa joukkoon 2 dl jauhoja vahitellen, koko ajan sekoittaen. Lisda loput
jauhot. Sekoita tasaiseksi ja jatka sekoittamista, kunnes huomaat muutamia kuplia. Taikinan tulee olla
notkeaa, muttei |I0yséé. Keité vesi lisdé suolaa ja 6ljya.

Kostuta ty6lauta, levita siihen taikinaa noin % cm:n paksuiseksi kerrokseksi ja raapaise aina reunasta
ohuita suikaleita keitinveteen. Kayta tydvalineena leveateraista keittioveistd. Kypsenna annos kerrallaan.
Pasta on kypsaé, kun se nousee pintaan.

Nosta kypséa Spatzle reikakauhalla toiseen kattilaan, jossa on kuumaa vetta. Jatka kunnes kaikki on

kypsennetty. Valuta pasta ennen tarjolle tuontia.
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