Juusto savumakkarasalaatti

Aineet: 2 pienta kuorittua ja kuutioitua tomaattia, joista on poistettu
siemenet
1 pieni ruohosipulinippu hienoksi silputtuna
4 salottisipulia ohuiksi viipaleiksi leikattuna
2 ruokalusikallista hyvéalaatuista valkoviinietikkaa
1 % dl maapéahkinadljya
suolaa
250 g savumakkaraa
250 g gruyeére-juustoa
1 pieni jaasalaattikera huuhdottuna ja kuivattuna
tuoretta jauhettua mustapippuria

Valmistus: Sekoita pienessa kulhossa tomaatit, ruohosipulit, salottisipulit, valkoviinietikka ja maapahkinaoljy
kastikkeeksi. Mausta suolalla.
Kuori ja viipaloi makkarat. Aseta viipaleet kulhoon ja kaada pé&élle noin kolmannes kastikkeesta.
Leikkaa jaakaappikylma juusto ohuiksi, ranskanperunan kokoisiksi suikaleiksi. Laita suikaleet toiseen
kulhoon ja kaada p&alle toinen kolmannes kastiketta.
Leikkaa jaavuorisalaatti pieniksi paloiksi ja kaada sekaan loput kastikkeesta.
Jaa jaavuorisalaatti neljalle suurelle lautaselle ja asettele makkaraviipaleet kehan muotoon kunkin
annoksen padlle. Ripottele juustosuikaleet makkaroiden péaalle ja mausta runsaalla pippurilla. Tarjoile

maalaisleivéan ja valkoviinin kera.
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