Anglosaksinen pata

Aineet: 1 rkl voita
n. 350 g pekonia
n. 350 g broileria
1 tlk (iso) herkkusieni&a
2 valkosipulinkyntté
ripaus mustapippuria
1 laakerinlehti
250 g pahkinarouhetta
1/2 - 2 | kotikaljaa

Valmistus: Ruskista lihat ja sienet. Lis&a pahkinéarouhe ja valkosipuli.
Sekoita ja liséa kotikalja seka laakerinlehti.

Hauduta kannen alla miedolla lammoélla 1 - 2 h. Nauti leivan kanssa.
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