Ullan suppilokeitto

Aineet: 1 litra tuoreita suppilovahveroita
oljya
2-3 rkl voita tai margariinia
5 rkl vehnajauhoja
1 1/2 litraa vahvaa lihalienta
valkopippuria
3 rkl tomaattisosetta
1 rkl sinihomejuustoa
2 dl kermaa
persiljaa

Valmistus: Hienonna puhdistetut suppilovahverot. Keita 6ljyssa niin etta
sienet menevéat kokoon. Ota sienisilppu lautaselle. Lisaa kat-
tilaan rasva ja sekoita siihen vehnéjauhot.
Lis&a lihaliemi vahitellen hyvin sekoittaen. Lisaa sienisilppu, valkopippuri, tomaattisose seka juusto pienina
muruina. Anna kiehua noin 10 mi-
nuuttia. Lisda lopuksi kerma. Anna kiehahtaa ja ripota pinnalle

persiljaa ennen tarjoamista.
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