Leenan metséasienikeitto

Aineet: 1 sipuli
2 dl sekasienia tai suppilovahveroita
1 rkl voita tai margarinia
2 rkl vehnéjauhoja
9 dl maitoa
100 g sulatejuustoa
1 kasvisliemikuutio
1/3 tl rakuunaa
1/3 tl yrttisuolaa
1 dl kermaa
persiljaa

Valmistus: Hienonna sipulit ja sienet ja ruskista kevyesti rasvassa. Ripottele paélle vehngjauhot. Liséa maito hitaasti
samalla sekoittaen. Lisda sulatejuusto, liemikuutio Ja mausteet. Anna kiehua hiljalleen valilla sekoittaen

kunnes juusto on sulanut. Lis&a lopuksi kerma ja persilja.
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