Sieni - kermaviilikastike

Aineet: 25 g voita tai margariinia
1 1/2 rkl vehngjauhoja
1 rkl kuivattuja sienia
4 dl vetta
3 katajanmarjaa
2 neilikkaa
maustemitta valkopippuria
1/2 tl suolaa
3 rkl punaviinia
2 dl kermaviilia

Valmistus: Ruskista vehngjauhot paistinpannun rasvassa. Sekoita joukkoon
kuivatut sienet jauheena sek& vesi ja mausteet. Keita kastiketta

miedolla lammdlla noin 20 minuuttia. Mausta viela punaviilla ja kermauviililla.
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