Kirpea sienipannu

Aineet: n. 1 1/2 | kangasrouskuja
2-3 sipulia (kesasipulit varsineen)
2-3 rkl margariinia, voita tai ruokadljya
suolaa
valko- tai mustapippuria
ruohosipulia.
tillia ja persiljaa

Valmistus: Liota kangasrouskuja vettéa vaihtaen n. vuorokausi. RyOppéaa sienet.
Huuhdo, valuta ja jaahdyta. Paloittele. Leikkaa sipuli lohkoiksi. Kuu-
menna rasva ja kaantele siina sienipaloja. Lisaa sitten sipulilohkot.
Mausta suolalla ja pippurilla. Hauduta kannen alla, kunnes sipulit
ovat kypsat. Lisda ennen tarjoamista maustevihannessilppua. Tarjoa

karistyskuumana leivan tai perunoiden lisakkeena.
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