Turkkilainen riisi

Aineet: 250 g pitkajyvaista riisia
1 sipuli hienoksi silputtuna
1-2 valkosipulin kyntté hienoksi silputtuna
oliividljya
kanalienta
kanelia
turkkilaista punaista chilipaprikaa hienoksi silputtuna

Valmistus: Huuhdo riisi ja valuta se aivan kuivaksi. Paista sipuleita ja valkosipulia
oliividljyssd, kunnes ne ovat pehmeita. Lisaa riisi ja paista, kunnes se on
l[&pikuultavaa. Liséé kanalienta niin paljon, etta riisi peittyy ja keita
varovasti kannen alla 6-8 minuuttia.
Lisda kanelia ja chilipaprikaa maun mukaan ja kypsenna viela 2-3 minuuttia, kunnes riisi on valmista.

Voidaan nauttia lampiména tai kylmana.
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