Juustomakaroni

Aineet: 250 gsarvimakaroneja
50 g voita
25 g jauhoja
4 1/2 dl maitoa
1 tl sinappia
tippa tabascokastiketta
tippa worcestershirekastiketta
175 g vanhaa kermajuustoa
25 g korppujauhetta
259
parmesanraastetta
2 tomaattia viipaleina

Valmistus: 4:lle hengelle.
Keitd makaroni al dente. Valuta se hyvin ja sekoita puolet rasvasta sulamaan sen joukkoon.
Kuumenna loppuvoi kattilassa, lisdé jauhot ja keita niitd sekoittaen 2 minuuttia.
Lis&d& maito vahitellen valilla kiehauttaen ja sekoittaen voimakkaasti.
Keitad 2 min, lisda maustekastikkeet seké juusto ja sekoita taas, kunnes juusto sulaa.
Kaada makaronien joukkoon ja lusikoi seos laakeaan voideltuun vuokaan.
Ripottele korppujauhe ja juustoraastetta pinnalle. Paista 200-asteisessa uunissa 25-30 min.
Lisda tomaattiviipaleet pinnalle ja paista viela 10 min.

Tarjoa heti.
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