Mustalaisriisi

Aineet: 400 g riisia
4 pientd, kiinteda tomaattia
4 pienehkoa sipulia
2 sailykepaprika
50 g mustia oliiveja
50 g mantelilla taytettyja vihreita oliiveja
1 pieni tolkki sardellinfileita
¥ dl 6ljya
1% rkl viinietikkaa
suolaa
pippuria
persiljaa

Valmistus: Pesty riisi kaadetaan runsaaseen veteen, missé se saa kiehua, kunnes se maistettaessa ei enaa narsku
hampaissa. Riisi siivilidaan ja huuhdotaan kylmalla vedella seka jadhdytetadn laakeassa astiassa. Paprika
ja tomaatti leikellaén suikaleiksi, sipulirenkaiksi ja riisi koristellaan vihanneksilla, sardellinfileilld sek&

oliiveilla. Salaatin p&élle ripotellaan persiljasilppua ja se maustetaan 6ljyn ja viinietikan seoksella.
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