Simpukkavuoka

Aineet: 200 g riisia
1 iso tolkki simpukoita liemineen
1 télkki merirapua
70 g savusilavaa
2 séilottya silavaa
2 valkosipulin kyntta
4 tomaatin malto
1 iso sipuli
1 juomalasillinen valkoviinia
5 rki 6ljya
keitettya vetta
sahramia
timjamia
laakerinlehti
suolaa
valkopippuria

Valmistus:  Oljy kuumennetaan ja pieniksi paloiksi silputtu savusilava ruskistetaan kevyesti. Paprika ja sipuli lisataan
suikaloituna, valkosipuli murskattuna. Ravunliha paloitellaan joukkoon, sitten lisataan simpukat ja ennalta
hyvin pesty riisi. Nesteena kaytetédan kankaan I&pi siivildityd simpukoiden lienta ja valkoviinia seka kiehuvaa
vetta, johon sahrami on liuotettu. Nestettd on oltava niin paljon, ettd muut ainekset peittyvéat kunnolla.
Keitetdan hiljaisella tulella, kunnes liemi on imeytynyt riisiin. Tomaatin malto hAmmennetaan joukkoon pari

kolme minuuttia ennen riisin kypsymista.
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