Kalariisi

Aineet: 2 kkp riisia
700 g erilaista kalaa
maustekimppu: valkosipulia, persiljaa, sipulia, timjamia, laakeria
sahramia
suolaa

pippuria
paprikajauhetta

Valmistus: Kala keitetdan véljassa vedessa maustekimpulla ja sahramilla hdystetyksi keitoksi, joka puserretaan siivilan
lavitse. Riisi pestaan ja kypsytetaan lisaamalla se taten saatuun paksuun kalaliemeen, joka imeytetaan
riisiin. Maku tarkistetaan ja risotto tarjotaan heti, kernaasti persiljalla hdystetyn voisulan ja sitruunanlohkojen

kanssa. Koristeena voi kayttéda katkaravunpyrstoja, mutta risoton liiallista suolaantumista on varottava.
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