Kuivatut tomaatit

Aineet: 1 kg tomaatteja
Valmistus: Leikkaa kilo tomaatteja 2-4 osaan. Levita tomaatit kuoripuoli alaspéain leivinpaperin paalle pellille. Kuivata

80-100 asteessa 4-5 tuntia kiertoilmauunissa tai 5-6 tuntia tavallisessa uunissa.

Avaa uunin luukku muutaman kerran kuivattamisen aikana, jotta kosteutta padsee uunista ulos.

Kuivata tomaatteja kunnes ne ovat kutistuneita ja kuivia. Jata tomaatit uunin jalkilampéon viela
vuorokaudeksi. Pakkaa kuivat tomaatit lasitolkkeihin.

Voit myds marinoida kuivatut tomaatit. Punnitse noin 100 g tomaatteja ja lisda niiden joukkoon pari
ruokalusikallista balsamiviinietikkaa ja pari desilitraa oliivioljya.

Oljyn tulee peittaa tomaatit kokonaan. Mausteeksi voit lisata viipaloituja valkosipulinkynsia ja yrtteja esim.

rosmariinia, sekd maun mukaan suolaa.
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