Kinkku-kasvispiirakka

Aineet: Tarvikkeet
Pohja:
100 g margariinia
2,5 dl vehnéjauhoja
2 rkl kevytta kasvislienté
Tayte:
200 g kinkkua
2 porkkanaa
2 varsisellerin lehted
% purjoa
1 keséakurpitsa
2 paprikaa
yrtteja
1 muna
2 dl ranskankermaa
2 ¥ dl Baron-juustoraastetta

Valmistus: Pohja: Nypi rasva ja jauhot, lisda neste ja painele taikina vuoan pohjalle.
Tayte: Puhdista ja suikaloi kasvikset. Suikaloi kinkku. Kuullota kinkku ja kasvikset pannulla. Nosta seos
taikinalevylle ja ripottele paélle hienonnettuja yrtteja ja puolet juustoraasteesta. Sekoita ranskankerma,
muna ja loput juustoraasteesta ja paista 225 C° noin puoli tuntia.

Tarjoa jaahdytettyna.
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