Kylma viinikeitto Tokajin tapaan

Aineet: 3 dl  Tokajin viinia

5 dl valkoista talousviinia

5 munankeltuaista

100 g hienoa sokeria

1 sitruuna

1,5 dI kermaa

5 mausteneilikkaa
vahan kanelia

15 rypaleita

Valmistus: Puoleen desilitraan valkoviinia vatkataan 3 munankeltuaista. Loput viinista keitetdan yhdessa 1,5 dl veden,
kanelin, mausteneilikoiden, sitruunankuoren ja sokerin kera. Kiehumisen jalkeen tdhan kaadetaan
viini-keltuaisseos. Kaksi munankeltuaista vatkataan kerman kanssa ja kaadetaan maustettuun viiniin. Astia

otetaan pois tulelta ja jaédhdytetéaén. Koristellaan rypéleilld ja tarjoillaan kylmana.
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