Balatonfuredin kalasalaatti

Aineet: 800 g karppifiletta
5 munaa
2 vihred paprikaa
1 nippu retiisia
2 keraa tuoretta salaattia
5 dI Balatonfuredin rizling-viinia
20 g jauhettua pippuria
5 annosta tartarkastiketta
20 g suolaa

Valmistus: Esity6t:
Retiisit puhdistetaan, paprikan sisus poistetaan ja vihannekset leikataan renkaiksi. Salaatti pestaan
huolellisesti ja lehdet irrotetaan. Munat keitetaan koviksi ja viipaloidaan.
Valmistus:
Suolavedessa keitetysté kalasta irrotetaan nahka, kala paloitellaan kuutioiksi, pannaan joksikin aikaa viinilla
maustettuun suolaliemeen. Liemessa maustunut kala asetetaan pikkulautasilla oleville salaatinlehdille ja

koristetaan paprikalla, retiisilla ja munalla. Tarjotaan tartarkastikkeen kera.
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