Badacsonyin salaatti

Aineet: terttua vihreita rypaleita

2

1 dl kuivaa punaviinia

2 rkl  puhdistettuja pahkindita
2 terttua tummia rypéaleita
1 rkl  hienoa sokeria

Valmistus: Rypaleet irrotetaan tertuista, pestééan ja laitetaan isolle lautaselle. Pahkinat jauhetaan ja sekoitetaan
sokeriin. (Tama kay helpoiten, jos 1 rkl kidesokeria jauhetaan yhdessa pahkindiden kanssa.)
Pahkinasokeriseos sekoitetaan viiniin, sokerin annetaan liueta ja seos kaadetaan rypaleiden paalle. Salaatti

laitetaan kolmeksi tunniksi jaakaappiin tekeytymaan. Sopii hyvin erilaisten linturuokien kera.
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