Unikkoinen kurpitsapiirakka Orsegin tapaan

Aineet: 500 g kurpitsaa
400 ¢ tomusokeria
300 g unikonsiemenia
100 g rasvaa
150 g rusinoita
50 g jauhesokeria
3 di smetanaa
2 munaa

Valmistus: Piirakkataikina tehddan valmiiksi. Kurpitsa kuoritaan, jauhetaan hienoksi, suolataan kevyesti ja lilka neste
puristetaan pois. Unikonsiemenet jauhetaan.
Kaulittu piirakkataikina voidellaan ja kurpitsatéyte levitetaan taikinalle. Padlle sirotellaan
sokeri-unikonsiemenseos seka rusinat. Tamén jalkeen piirakka kaaritdan rullalle, voidellaan ensin voilla ja
sitten muna-smetanaseoksella. Paistetaan uunissa keskilammaolla. Piirakka leikataan paloiksi ja tarjotaan

tomusokerin kera.
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