Maksa viinissé Sopronin tapaan

Aineet: 600 g vasikan tai sian maksaa
1 punasipuli
2 rkl jauhoja
1 d olya
1 dI Soproni Kekfrankos-punaviinia
suolaa

jauhettua pippuria
mausteet maun mukaan

Valmistus: Neljddn osaan paloiteltu maksa maustetaan pippurilla, pyoritellaén jauhoisssa ja paistetaan kuumassa
Oljyssa. Sipuli lisatdan 6ljyyn paistamisen puolivalissd. Ruoka suolataan ennen kun maksa on taysin
kypsaa. Paistinliemi ja punaviini sekoitetaan ja annetaan kiehua pari minuuttia, jonka jalkeen kastike

kaadetaan lautaselle nostetun maksan paalle. Tarjotaan lampin& perunamuusin kera.
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