Kalkkunanleike Rabakdzin tapaan

Aineet: 600 g kalkkunanrintaa
150 g sokeriherneita
130 g herkkusienia

1,5 dldljya
30 g suolaa
80 g jauhoja
1 nippu persiljaa
4 pientd omenaa
aprikoosi- ja luumusailykkeita
200 g sianaivoja
150 g porkkanaa
60 g punasipulia
40 g voita

jauhettua pippuria

1,5 dlI valkoviinia

50 g pekonia
perunamuusia munan kera
(pommes duchesse)

Valmistus: Nelja samankokoista kalkkunaleikettd maustetaan suolalla ja jauhepippurilla. Pieniksi kuutioiksi paloiteltu
punasipuli kuullotetaan ja sipuliin lisdtaan pieniksi paloitellut aivot, pekoni, suola seka pippuri. Naista
aineksista keitetaan hoysto. Porkkanat, sienet ja sokeriherneet puhdistetaan ja keitetdan. Erikseen keitetyt
vihannekset jadhdytetdan omissa liemissaan ja vihannekset lisatdan hoystdon ilman lientéd. Ruokaan
sirotellaan vahén jauhoja ja persiljasilppua ja seos laimennetaan valkoviinilléa. Hoysto kiehautetaan vieléa
kerran ja pidetddn lampiméana. Kalkkunaleikkeet paistetaan kuumassa 6ljyssa ja samassa rasvassa
haudutetaan myds omena. Omenaviipaleet ja kalkkuna laitetaan tulenkestavaan astiaan ja kostutetaan
voilla. Perunamuusi pursotetaan koristeellisesti lihan ymparille pursottimella. Lihan paélle asetellaan héysto
ja koko annos paistetaan kuumassa uunissa. Kun perunamuusi on ruskistunut, ruoka otetaan uunista ja

tarjotaan esilammitetyilté lautasilta luumu- ja aprikoosisailykkeiden kera.
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