Perunapyorykat Orsegin tapaan

Aineet: 350 g jauhoja
150 g savustettua rasvaista pekonia
80 g rasvaa tai dljya
50 g suolaa
3 suurehkoa perunaa
8 d vettd

Valmistus: Esity6t:
Perunat puhdistetaan, paloitellaan ja keitetdan hyvin suolavedessé. Valmiiksi keitetyt ja hienonnetut
perunat pannaan takaisin keittoliemeen.
Pekoni paloitellaan kuutioiksi ja sulatetaan. Jauhot ruskistetaan sellaisenaan.
Valmistus:
Jauhot, paistettu pekoni ja perunamuhennos sekoitetaan tasaiseksi massaksi. Taman jalkeen massasta

tehdyt kokkareet laitetaan voideltuun tulenkestavaan pannuun ja lammitetdan uunissa.
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