Vizivarosin palapaisti

Aineet: 700 g luutonta sianpaistia
500 g tomaatteja
500 g vihreita paprikoita
200 g linnunmaksaa
150 g herkkusienia
150 g sokeriherneita
100 g savustettua pekonia
100 g rasvaa tai oljya
100 g punasipulia
20 g maustepaprikaa
1 valkosipulin kynsi
1/2  nippua persiljaa
suolaa
jauhettua pippuria maun mukaan

Valmistus: Esity6t
Paisti leikataan viipaleiksi, maksa ja sienet puhdistetaan ja paloitellaan pieniksi kuutioiksi, pekoni
paloitellaan suuremmaksi kuutioiksi, persilja silputaan pieneksi. Paprikoiden sisus poistetaan ja ne seka
tomaatti leikataan kuutioiksi, valkosipuli murskataan.
Valmistus
Pekoni paistetaan voissa tai 6ljyssé ja otetaan pois pannulta. Pekoninrasvaan laitetaan paisti seka sienet,
sipuli, tomaatti ja vihre& paprika, annetaan hautua puolikypséksi ja maustetaan lopuksi paprikalla. Lopuksi
lisatdan maksa ja herneet, maustetaan suolalla, pippurilla ja valkosipulilla ja lisdtdan vahan vetta. Ruoka

saa hautua kypsaksi. Tarjotaan persiljalla maustettujen perunoiden kera.
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