Kurpitsakeitto

Aineet: 1 rkl voita
2 rkl hienonnettua sipulia
5 dI tuoretta keitettya
tai sailottya kurpitsaa
7 dl kanalienta
7 dl maitoa
1 veitsenkarjellinen jauhettua
mausteneilikkaa
% tl sokeria
1 tl sitruunamehua
2-3 pisaraa tabascoa
% tl suolaa
% dl paksua kermaa
(4 appelsiiniviipaletta)

Valmistus: Sulata voi suuressa paksupohjaisessa kattilassa. Lisaa sipuli ja ruskista kullanruskeaksi. Lisaa keitetty
kurpitsa, kanaliemi, maito, neilikat, sokeri, sittuunamehu, tabasco ja suola. Sekoita huolellisesti. Anna
kiehahtaa ja hauduta alimmalla lammélla 15 minuuttia. Sekoita silloin talloin. Soseuta keitto siivilan 1api. Ala
kuitenkaan kayta tehosekoittajaa, silla se rikkoo rakenteen.

Sekoita kerma joukkoon. Kaada keitto takaisin kattilaan ja [ammité se. Keitto ei kuitenkaan saa kiehua.

Tarjoa lampiméana paahdettujen leipékuutioiden kanssa tai kylména appelsiiniviipaleen kanssa.
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