Munuaisvoileipa

Aineet: Mureke:

2 kpl Vasikanmunuaista

1 kpl Keltuaista

2 rki Korppujauhoja

2 rki Kermaa

1t Suolaa

1/4 1l Valkopippuria
Ranskanleipda

2 rkl Margariinia

Valmistus: 1. Halkaise ja liota munuaiset hyvin puserrellen ja vetta vaihtaen.
Kuivaa munuaiset ja jauha ne lihamyllyssa.
2. Lisda munuaisseokseen muut aineet ja sekoita hyvin.
3. Levita seosta leipaviipaleille ja paista voileivat paistinpannussa  margariinissa kummaltakin puolelta.

4. Tarjoa ne lampiminéa sosekeittojen kanssa.
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