Kirkaslieminen madekeitto

Aineet: 1 kg:n made
2 I vetta
2 tl suolaa
10 mauste- tai valkopippuria
2 sipulia
12 perunaa
1 nippu tillia
25 g voita

Valmistus: Mittaa kattilaan vesi, mausteet ja lohkottu sipuli. Lisda kiehuvaan veteen nyljetty, paloiteltu made. Keita
hiljalleen, kunnes kala on kypséa. Ota kalapalat liemesta. Siivil6i liemi. Lisaa liemeen perunat lohkoina.
Poista ruodot ja paloittele kalat pieniksi. Lisaa kalapalat keittoon, kun perunat ovat kypsia. Lisda voi ja

ripottele pinnalle hienonnettu tilli.
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