Sorsaa kermakastikkeessa

Aineet: 2 sorsaa
1 suolaa
1/3 il valkopippuria
2 rkl voita
172 | paistolienta
1 d kuohukermaa
1 di portviinia
2 appelsiinia

Valmistus: Hiero sorsien pintaan seka sisélle mausteet. Ruskista linnut voissa pannulla. Siirré ne kattilaan ja siivil6i
paalle pannun huuhdeliemi. Anna sorsien kiehua hiljalleen 1-11/2 tuntia.
Paloittele linnut ja lado palat uunivuokaan. Kaada vuokaan 1-2 dl keitinlientd, kerma ja portviini seka
kuoritut, viipaloidut appelsiinit. Peitd vuoka foliolla ja hauduta vield uunissa 1/2 tuntia. Aseta lihapalat
tarjoiluvadille ja siiviloi kastike paalle. Appelsiininkuoret voit halutessasi keittaa ja kayttaa suikaleina ruoan

koristeeksi.
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